LUNDI

ENTREE DU JOUR

Salade de blé

PLAT DU JOUR
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Du Lundi 7 Septembre au Vendredi 11 Septembre 2026
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: Chou blanc Bio vinaigrette ! Macédoine mayonnaise
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Paté de campagne
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Aiguillettes de poulet a la moutarde
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LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT | Frites H (Plat complet) ! Haricots beurre persillés H Courgettes sauce tomate
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LAITAGE DU JOUR ! Petit Louis H Fromage blanc nature Camembert & la coupe
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DESSERT DU JOUR % ‘ Fruit de saison ) S' Fruit de saison { Flan vanille !
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Riz créole

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avrit 2015, SOGIREST met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre scrvice de restauration pour en bénéficier. »
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Volailles frangaise

Agriculture Biologique

Plat végétarien @
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Patisserie du chef ‘@

Produit local
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Recette du chef @




