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ENTREE DU JOUR Persillade de pdt Céleri rémoulade ] Haricots verts vinaigrette
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Quenelles de volaille sauce creme
PLAT DU JOUR E Haut de cuisse de poulet roti Crépes au fromage Sauté de boeuf au jus
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LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT Haricots beurre Purée de potiron Boulgour Purée de pdt
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DESSERT DU JOUR ' Fruit de saison { 1% Fruit de saison i
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« Selon Farticle R.112:14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met 4 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficicr. »

Viande bovine francaise ﬁ/ Agriculture Biologique L.

Viande de porc frangais ﬁ Plat végétarien  £50h

Volailles frangaise g Bleu Blanc Cosur @ i

Produit de saisen 6‘
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Contrélée (AOC) &

Région ultrapériphérique
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(RUP)

Eufs Plein Air ‘&?'

Indication Géographique

Protége (IGP)
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Soupe du chef

Filiere Marine Engagée @

Produit local @
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Patisserie du chef ‘@

Appellation Origine

Protégée (AOP)
Haute valeur

environnementale (HVE)

Recette du chef @



